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Genel Hususlar

Kantin isletmecisi Hakan BOGA tesisin tamaminda sosyal mesafe &nlemlerini almakla
yiikiimliidiir. Genel kullanim alanlarina ve oturum diizenine iliskin sosyal mesafeye uygun
diizenlenecektir.63 metrekare olan kantine ayni1 anda toplam 10 6grenci olacak sekilde uyari
levhasi hazirlanarak asilacaktir.

Kantin giris holiinde veya dis cephesinde ve 6grenci ve 6gretmenlerin kolayca gorebilecegi genel
kullanim alanlarinda, tesiste uygulanan ve uyulmasi gereken bulagici hastalik tedbirleri ve
kurallariin yer aldig1 panolar ve afigler asilacaktir.

Bulasici hastalik tedbirlerine yonelik mutfak ve tesisin temizligi “Yemekhane ve Kantin Temizlik
Talimatina” uygun olarak diizenli olarak yapilmali, gida giivenligi ile hasere ve zararhlarla
miicadele saglanmalidir.

Para alis verisi asgari diizeye inderecek sekilde yapilacaktir.

Misafir Kabulii

Okul giivenligi tarafindan okul girisinde misafirlere temassiz ates Ol¢lim cihazi ile anlik ates
6lgtimii uygulanacaktir. 37,5°C’den yiiksek ates 6lgiimlerinde, misafir kantine alimmayarak, tibbi
maske ile saglik kurulusuna bagvurmasi saglanacaktir.

Kantin girislerinde el antiseptigi bulundurulacaktir. misafirlerin el antiseptigi v yapildiktan sonra
kantine girigleri saglanacaktir.

Kantine alinan misafirlerin maske takma zorunluluguna uymalari, misafirlerin yeme-i¢cme
faaliyeti disinda ve masadan her kalktiklarinda maske takmalar1 saglamalidir.

Personel

Kantin personelinin diizenli saglik kontrolii yapilmali, birlikte yasadigi kisilerin bulasici
hastaliklar a¢isindan izlenebilmesi i¢in personelden periyodik bilgi alinmalidir.

Katin personeline bulasici hastaliklar, salginlar ve hijyen konusunda bilgi/egitim verilmesi
saglanmalidir.

Personel girisinde temassiz ates 6l¢limil yapilmali ve el antiseptigi bulundurulmalidir.

Personele ¢alisma yeri, misafirler ve ortam ile temasina uygun kisisel koruyucu ekipman(z:bbi
maske, yiiz koruyucu vb.) ile el antiseptigi saglanmali ve kullanimi izlenmelidir.

Personelin ise 6zgii kiyafet giymesi, kiyafetlerinin giinliik temizligi ve hijyeni saglanmalidir.

Ayni vardiyada miimkiin oldugunca ayni1 personelin ¢alistirilmasina 6zen gosterilmelidir.
Personelin ortak yemek yeme, dinlenme alanlari sosyal mesafe kosullarma uygun olarak
diizenlenmeli, bu konuda gerekirse yer isaretleri, serit, bariyer gibi diizenlemeler yapilmalidir, bu
alanlarin temizligi ve kurallara uygun sekilde dezenfeksiyonu diizenli olarak saglanmalidir.

Mal tedariki veya bagka sebeplerle (tamir, bakim vb.) tesise gecici olarak kabul edilen kisilerin
temasinin asgari diizeyde tutulmasma yonelik kurallar belirlenerek uygulanmasi izlenmelidir.
Ayrica, bu kisilerin sosyal mesafe kurali korunarak ve koruyucu donanim kullanarak islemlerini
yapmalar1 saglanmalidir.

Personelde hastalik belirtileri tespiti halinde tibbi maske takilarak en yakin saglik kurulusuna
basvurmasi saglanmalidir.
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Genel Temizlik ve Bakim
Kantin temizligi, yiizeyin niteligine gore standartlara uygun {iiriin kullanilarak, uygun siklikta
yapilmali, bu uygulamalarin izlenebilirlik kayitlar1 tutulmalidir.
Kantin tamaminda; kapi kollari, tirabzanlar, elektrik diigmeleri,
menti, masa lstleri, vb. el temasinin yogun oldugu yiizeyler sik sik su ve deterjanla temizlenmeli,
1/100 sulandirilmis hipoklorit esasli yer yiizey dezenfektan uygulamasi ile dezenfeksiyonu
saglanmali, klor bilesiklerinin zarar verdigi telefon, bilgisayar klavyesi gibi yiizeylerde ise
%70’lik alkol bazli iiriinler kullanilarak, izlenebilirlik kayitlar1 tutulmalidir.
Tost Makinasi ,Bulagik makinesi gibi arag, gere¢, malzeme ve donanimin periyodik bakimlar1 ve
gerekli olanlarin sterilizasyonu saglanmalidir.
Kantinin kap1 ve pencereleri acilarak dogal havalandirmasi saglanmalidir.
Nobetgi Ogretmenler kantin denetimlerini sik sik yaparak kontrol edecektir.

telefon, bilgisayar klavyesi,




